
 

Carte des vins 
 

Her på L’ardoise kan du bestille mest av våre viner på glass. 

Spør gjerne din kelner om noe anbefaling! 

 
 

Vins mousseux  – Bobler 
 

Crémant de Bougogne, Delorme   cuvée                    520 

Crémant de Bougogne, magnum   cuvée                    1040 

Crémant rosé, Delorme    cuvée                580 

Champagne henriot, blanc de blanc   cuvée                  675 

Champagne De Sousa, grand cru   cuvée  økologisk           990 

Champagne Ora brut, grand cru, J. VIgnier  cuvée                         1040 

Larmandier Bernier, longitude, premier cru  cuvée                         1420 

Champagne Paillard, blanc de blancs  2006                         1680 

 

 

 

 



Vins blancs – Hvite viner 
 

Louis max, terres froides    2016        495 

Bourgogne 

Macon, la roche vineuse, Normand   2014  økologisk    600 

Dom. Thomas, St Véran    2017               630 

Bourgogne blanc, fabien Coche   2015  økologisk    790 

 

Chablis 

Chablis st jean     2016       540 

Chablis 1er cru, Les Forêts, Vocoret   2014       880 

Chablis 1er cru, Fourchaume, Bessin   2014       920 

Chablis grand cru, Valmur, Vocoret   2015          1140 

 

Côte de Beaune 

Santenay 1er cru, JM Vincent, Montagny  2016                       840 

Monthélie, sous le cellier, cl.des moines  2011       960 

Chassagne Montrachet, Morgeot, T. Morey  2017          1620 

Volnay, 1er cru, Les Aussy    2015       1350 

Meursault, 1er cru, Perrières    2015          1660 

Meursault, les chevalières, F.Coche   2017          1450 

Meursault-Charmes, 1er. cru, F. Coche  2017       1980 

      



Alsace, Savoie, Jura 

Riesling tradition, Sparr    2016 Biodinamisk         510 

Charles Sparr, Grand Cru Riesling   2013 Biodinamisk     680 

Pinot Gris, cœur de barriques, grand cru  2013 Biodinamisk     780 

Jura, dom. de la Borde – terre lias   2015 økologisk     760 

Jura, dom. de la Borde – Les écrins   2012 økologisk      860 

 

Loire 

Muscadet, Berthier     2017 økologisk     510 

Vouvray, Carême     2017 økologisk     640 

Menetou blanc, jean teller    2016 Biodinamisk     550 

Sancerre, dom de Clairneaux    2017 økologisk     580 

Bel air, Touraine, gr. Tiphaine   2017 Biodinamisk     620 

Clos de l’élu, Bastingage    2015 Biodinamisk     710 

Silex, Berthier      2015 økologisk     640 

Caillotte, Berthier     2015 økologisk     640 

Marne, Berthier     2015 økologisk     640 

 

Rhône / Roussillon / Corsica 

Saint Peray, B. Roseau     2014       640 

Chateauneuf du pape, J. Royer   2017       780 

Condrieu, Cl. Du pigeonnier, B. Roseau  2015       1185 

Matassa, coume de l’olla    2015 Biodinamisk                   760 

Dom de L’horizon, Roussillon   2015 økologisk                960 

Cantina di torra, corsica    2018       650 



Vins rouges – Røde viner 
 

Bourgogne 

Husets rødvin             450 

Morgon, tour des bans    2018       540 

Moulin à vent, Thorins    2015       640 

Dufaitre, cote de Brouilly    2017       680 

Côte d’or 

Auxey-duresses, F.Coche    2017       840 

Bachey-Legros, Santenay    2016       840 

Chassagne Montrachet, T. Morey   2016       880 

Fixin 1er cru, Cl. de la Perrière   2015       1360 

Savigny les beaunes 1er cru, les Talmettes  2011       1040 

 

Grivot, Vosne Romanée    2017       1580 

Grivot, nuit saint georges, 1er cru, les Pruliers 2017       2650 

Grivot, Grand cru, Clos de Vougeot   2017       3360 

 

Serafin, G-Chambertin, 1er cru, corbeaux  2015          2220 

Serafin, G-Chambertin, 1er cru, Fonteny  2011          2680 

Serafin, G-Chambertin, Grand cru, Les Cazetiers 2011          3450 

Serafin, Chambolle Musigny, Les Baudes  2011          2960 

Serafin, Charmes-Chambertin, grand cru  2014       4240 

 

Dugat Py, G-Chamb, Grand cru, Cœur de Roy 2017  biodinamisk    3290 

 



Bordeaux, Languedoc, Roussillon 

Cadet de l’horizon, dom. De l’horizon  2015 Biodinamisk      640 

Cahors, Pur fruit du Causse    2016 Biodinamisk     560 

Cahors, « Au cerisier »     2016 Biodinamisk        645 

Rothschild laurets, St Emilion   2014       720 

Rothschild Malmaison, haut Medoc   2012       780 

Rothschild Chateau Clarke    2010       880 

Le marquis de Calon ségur, St Estèphe  2009       950 

Ch. Des Sarrins, Provence    2015       750 

 

 

Loire 
Menetou salon rouge, tellier    2017 Biodinamisk                610 

L’inédit, Berthier     2015 Biodinamisk                640 

Clos de l’élu, Maupiti     2017 Biodinamisk         580 

Chinon, les Picasses     2015 Biodinamisk      640 

Clos de L’élu, Espérance    2012 Biodinamisk     690 

 

Rhône / Jura / Corsica 
Côtes du Rhône, Colombier    2015 økologisk     540 

Dom de la Borde, Pinot noir    2017 økologisk     790      

Dom de la Borde, Trousseau    2017 økologisk     790 

Vacqueyras, Charbonnières    2015 biodinamisk     690         

Crôzes hermitage, Sorrel    2017       820  



Chateauneuf du pâpe, Charbonnières  2015 biodinamisk     890 

St Joseph, Cl. Du pigeonnier, B. Roseau  2013       740 

Cornas, Cl. Du pigeonnier, B. Roseau  2013       940 

Cantina di torra, corsica    2018       640 

 

 

Rosé og dessert 
Provence rosé       2018       495 

sancerre rosé      2017       555 

Mas amiel vintage     2013                  96 

Château guiraud, Sauternes    2010                     108 

Rieffel, vendanges tardives    2013             96 

Pineau des Charentes, Gabrielsen                98 

 

# Allergener : Vin inneholder svovel, sprø din kelner før mer informasjon 

 

Digestifs 
Ricard    82     lillet   82 

Cognac    98     Calvados  92 

Calvados ‘Coquerel ‘  124     Chartreuse  104 

Armagnac   104     limoncello  82 

cointreau   82     benedictine  88 

    


