
 

 

 

 

 

 

 

 

SommerMeny 
Les entrées 
 
Soupe à l'oignon   M-LØ-H-SU                                                                          145 / 195 

Den berømte franske løksuppen, servert med ristet brød og ost, bacon og aromatiske urter. 

 

Les escargots (x6)   M-LØ                                                                                    135   

Stekte snegler med hvitløk og persillesmør. 

 

La petite salade de chèvre   M-H-HN-SEN                                                    165 / 245 

Salat, geitost, honning, hasselnøtter, bacon, cherrytomater, reddik. 

 

Les huîtres                                                                                                           39 / stk    

østers med sitron, brød og sjalottløk eddik    

 

Les plats 
 
Le frenchy burger   H-M-SEN-LØ-E                                                                                       255 

Burgerbrød, 180gr storfekjøttdeig, ost, cherrytomater, 

salat, sylteagurk, syltetøy av rødløk, fullkornssennep og honningmajones. 

Servert med pommes frites med sør-fransk krydder. Rødbetketchup. 

 

Le bonne-mère   H-M-SEN-LØ-E-SK                                                                                     325 

Brioche burgerbrød, langoustines, cherrytomatoer, salat,  

reddik  julienne, tang og sesammajones. 

Servert med pommes frites med sør-fransk krydder. Rødbetketchup. 

 

 



A la pêche aux moules, moules, moules 

# Servert med pommes frites med sør-fransk krydder. Rødbetketchup 

 

- Moules marinière   M-SU-LØ-SK                                                                 225 

Hvitvin, løk, hvitløk, persille. 

- Moules à la crème   M-SU-LØ-SK                                                                      245 

Hvitvin, løk, hvitløk, persille, fløte.                                                                    

- Moules au curry   M-SU-LØ-SK                                                                                  245 

Hvitvin, løk, hvitløk, persille, fløte, karri. . 

- Moules aux lardons   M-SU-LØ-SK                                                                265   

Hvitvin, løk, hvitløk, persille, fløte, bacon. 

 

Le Boeuf Bourguignon           315 

 

La pièce du boucher   M-LØ-SU                                                                                  345 

Dagens utvalgte kjøtt grillet og servert med maitre d'hôtel smør, 

grillet asparges, pommes frites med sør-fransk krydder og valgfri saus : blåmuggost, pepper, 

rødvin og sjalottsaus. 

 

Le poisson du jour   M-LØ-F                                                                                         345 

Dagens fisk, servert med langoustine fløtesaus, grillet asparges, pure av stekte gulrøtter. 

 

Les desserts et fromages 
 
Assortiments de fromages   M-LØ-H                                                                          185 

Fransk utvalg oster, brød, rødløk syltetøy. 

Fruktterte servert med iskrem   M-H-E                                                                       155 

 

Tarte tatin   M-H-E                                                                                                            175 

Varm karamellisert eplepei med calvados servert med creme fraiche. 

La mousse au chocolat   M-E                                                                                            95 

 

Cafe gourmand   / kaffe + petits fours                                                         145 

 

Sorbet og iskrem                                                                                                              135  

 
Allergener 

SU : Sulfitt, E : Egg, F : Fisk, SE : Sesame, SEL : Selleri, MN : Mandel,  

CN : Cashewnøtt, B : Bygg, L : Lupin, H : Hvete (gluten), PE : Peanøtt, SEN : Sennep, HN : Hazelnøtt, M : Melk, SK : Skalldyr, PN : Pinjekjerner, BL 

: Beotdyr, SO : Soya, LØ : Løk 


